
ALLERGIKER: 
Bei Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte an,  

wir helfen gerne weiter.

E I N E  G E S C H M A C K S R E I S E  
D U R C H  I N D I E N ! 

Lassen Sie sich von uns in die bunte Welt der indischen Küche entführen –  
voller Aromen, Gewürze und kulinarischer Highlights. Unsere Gerichte werden 

mit viel Sorgfalt und nach traditionellen Rezepten zubereitet, damit Sie die  
authentische Vielfalt Indiens mit jedem Bissen erleben können. 

 
Ob zartes Fleisch von höchster Qualität, frische Kräuter oder unsere  

hausgemachten Soßen – bei uns steht Genuss an erster Stelle.  
Besonders beliebt sind unsere Tandoori-Spezialitäten: mariniert mit feinen  

Gewürzen und im heißen Lehmofen fettarm gegart – außen knusprig, innen 
saftig und immer voller Geschmack. 

 
Auch Liebhaber vegetarisch / veganer Küche kommen auf ihre Kosten:  

Unser breites Angebot an vegetarischen und veganen Gerichten überzeugt 
durch Leichtigkeit, Bekömmlichkeit und Raffinesse. 

 
Sollte einmal etwas nicht Ihren Erwartungen entsprechen, sprechen Sie uns 

gerne direkt an – denn Ihre Zufriedenheit liegt uns am Herzen. Und wenn Ihnen 
Ihr Besuch gefallen hat, freuen wir uns auf ein baldiges Wiedersehen!

Öffnungszeiten:
Di. Ruhetag 
Mo. 11–14.30 & 17–22.30 Uhr
Mi. bis Fr. 11–14.30 & 17–22.30 Uhr
Sa. & So & Feiertage: 12–22.30 Uhr

TANDOORI VILLA

www.tandoori-villa.de
Mail: info@tandoori-villa.de
Tel. 06171 73018



A P E R I T I F S
GL AS PROSECCO	 0,1  L � 6 ,90
MARTINI (Bianco oder Rosso2)	 5 CL � 6 ,90
LILLET WILD BERRY	 0, 2 L � 8 ,90
APEROL SPRITZ 2 , 3	 0, 2 L � 8 ,90
PROSECCO MANGO	 0, 2 L � 8 ,90
LIMONCELLO SPRITZ 2	 0, 2 L � 8 ,90

S U P P E N
01 	 LINSENSUPPE� 6 , 50
02 	 TOMATENSUPPE G� 6 , 50
03 	 HÜHNERFLEISCHSUPPE G� 7, 50
04 	 PRAWN GARLIC SOUP B Garnelensuppe� 7,90

V O R S P E I S E N
A L L E  V O R S P E I S E N  W E R D E N  M I T  M A N G O  C H U T N E Y  &  M I N T  C H U T N E Y  S E R V I E R T

06  	 PAPADAMM dünne, knusprige Linsenwaffeln� 4 , 20

07  	 MASAL A PAPADAMM H  (SCHARF)� 5 , 50
	 �Linsenwaffeln mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Koriander, mit geriebenem Käse

08  	 VEG. SAMOSA A1 , C , H frittierte Teigtaschen mit Kartoffeln und Erbsen� 7,90

09  	 VEG. PAKORA-TELLER A ,C� 7, 50
	 verschiedene frische Gemüsesorten in Kichererbsenmehlteig frittiert

10  	 CHICKEN PAKORA� 9,90 
	 Hähnchenfilet mit Kräutern in Kichererbsenmehl paniert und frittiert

11  	 PANEER FINGER 1 ,G� 8 ,90
	 hausgemachter indischer Käse mit Gewürzen, in Kichererbsenmehl paniert und frittiert

13  	 GEMISCHTER VORSPEISENTELLER H (FÜR 2 PERSONEN)� 21 , 50
	 �Chicken Pakora, Samosa, Harabhara Kebap, Paneer Pakora und Mix veg. Pakora

14  	 VEG. HARA BHARA KEBAB  H� 7,90
	 �Kebabs aus einer Mischung von Spinat, Gemüse, indischem Käse und grünem Chutney

16  	 BEHL PURI H� 8 ,90
	 �Puffreis mit Kartoffeln, roten Zwiebeln, frischem Koriander  

und frischen Tomaten, Spezialität aus Mumbai

19  	 PANEER 65  (MIT TELSCHARF) � 12 ,90
	 knuspriger, hausgemachter Käse in pikanter Süß-Sauersoße



S A L A T E
A L L E  S A L AT E  W E R D E N  M I T  H A U S D R E S S I N G  O D E R  J O G H U R T D R E S S I N G  Z U B E R E I T E T

20 	 KLEINER GEMISCHTER SAL AT DER SAISON� 6 ,90

21 	 CHICKEN TIKK A SAL AT 4 ,G� 15 ,90
	 großer gemischter Salat mit gegrilltem Hähnchenfleisch

22 	 CHICKEN SAL AT� 16 ,90
	 �mit Hähnchenbruststreifen, Mango und Pinienkernen

23 	 SALMON SAL AT D� 17,90
	� mit Lachsstreifen, Avocado und Pinienkernen

V E G A N E  G E R I C H T E
A L L E  V E G A N E N  G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  B A S M AT I R E I S  S E R V I E R T

29 	 VEG. CURRY H� 15 , 50
	 �verschiedenes Gemüse der Saison mit  

einer würzigen Soße zubereitet

30 	 KOFTA MASAL A H  (MIT TELSCHARF) � 15 ,90
	 �Bällchen aus Tofu und Kartoffeln mit exotischen Gewürzen, Knoblauch  

und frischen Kräutern verfeinert, wird in Pflanzenöl gebraten

31 	 SA AG TOFU H� 15 ,90
	 Tofu mit Spinat gebraten und mit exotischen Gewürzen verfeinert

32 	 VEG. TOFU BIRYANI H� 15 , 50
	 �Tofu mit Basmatireis, Gemüse, Mandeln und  

exotischen Gewürzen verfeinert

33 	 ALOO GOBI MASAL A H� 15 , 50
	 Blumenkohl mit Kartoffeln mit exotischen Gewürzen verfeinert

34 	 DAL TARK A H� 14 ,90
	 gelbe Linsen mit exotischen Gewürzen verfeinert

35 	 CHANNA MASAL A H� 15 , 50
	 Kichererbsen mit exotischen Gewürzen verfeinert und 
	 in einer Masala Soße zubereitet

36 	 BHINDI MASAL A H� 16 , 50
	 frische Okraschoten und Zwiebeln mit exotischen Gewürzen 
	 in einer Masala Soße verfeinert

37 	 BANARASI BAINGAN K A BHARTHA H� 16 , 50
	 gegrillte Auberginen mit exotischen Gewürzen verfeinert



V E G E T A R I S C H E  G E R I C H T E
A L L E  V E G E TA R I S C H E N  G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  B A S M AT I R E I S  S E R V I E R T.

40 	 PANEER BHURJI  H  (SCHARF) � 17, 50
	 hausgemachter Käse in pikanter frischer Tomaten-Zwiebelsoße

41 	 PAL AK PANEER G , H� 16 , 50
	 �Blattspinat mit hausgemachtem Käse und  

mit exotischen Gewürzen verfeinert

42 	 MUSHROOM DO PYAZA H� 15 ,90
	 frische Champignons in Zwiebelsoße

43 	 NAVRATAN KORMA H (SAHNE FRÜCHTE) � 16 ,90
	 frisches gemischtes Gemüse in einer milden Currysoße 
	 mit Früchten und Nüssen und exotischen Gewürzen gekocht

4 4 	 DAL MAKHNI H� 15 , 50
	 schwarze Linsen in einer Currysoße mit Tomaten und Sahne 
	 mit exotischen Gewürzen verfeinert

45 	 PANEER MAL AI KOFTA H (SAHNE) � 17,90
	 Bällchen aus hausgemachtem Frischkäse in einer würzigen Cashewsoße 
	 mit exotischen Gewürzen verfeinert

46 	 K ADHAI PANEER G� 17, 50
	 indischer Käse mit frischem Paprika, Ingwer, Zwiebeln 
	 in exotischen Gewürzen verfeinert

47 	 PANEER MAKHNI G ,H� 17, 50
	 mit indischem Käse in einer Tomaten-, Butter-, Sahnesoße 
	 mit exotischen Gewürzen verfeinert

4 8 	 CHILLI PANEER G , H  (SCHARF) � 18 , 50
	 mit indischem Käse in einer Paprika-Zwiebelsoße

49 	 PANEER TIKK A MASAL A H� 18 , 50
	 gegrillter, indischer Käse in einer exotisch gewürzten Masalasoße



H Ä H N C H E N G E R I C H T E
A L L E  H Ä H N C H E N G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  B A S M AT I R E I S  S E R V I E R T.

50 	 CHICKEN CURRY H� 17, 50
	 exotische Currywürzmischung mit Hähnchenbrustfiletstücken

51  	 CHICKEN KORMA G ,H (MILD) � 18 , 50
	 �Hähnchenbrustfiletstücke in einer milden Currysoße mit Kokosflocken, Mandeln 

und Cashewkernen verfeinert

52 	 CHICKEN VINDALOO H  (SEHR SCHARF) � 17, 50
	 Hähnchenbrustfiletstücke und Kartoffeln 
	 in einer sehr scharfen südindischen Currysoße

53 	 CHICKEN MANGO H� 18 , 50
	 �Hähnchenbrustfiletstücke in einer exotischen Mango-Zwiebel-Currysoße

54 	 SA AG CHICKEN H� 17,90
	 �Hähnchenbrustfiletstücke in einer exotischen Soße aus Blattspinat, Ingwer  

und verschiedenen exotischen Gewürzen

56 	 BUT TER CHICKEN G , H� 18 , 50
	 marinierte Hähnchenbrustfiletstücke mit exotischen Gewürzen 
	 in einer Tomatensoße mit Butter und Sahne verfeinert

57 	 CHICKEN TIKK A MASAL A H� 18 , 50
	 �hausgemachte Currysoße mit gegrilltem Hähnchenbrustfiletstücken 

in einer würzigen Tomatensoße serviert und mit  
exotischen Gewürzen verfeinert

58 	 CHILI CHICKEN H  (SCHARF) � 19, 50
	 �marinierte Hähnchenbrustfiletstücke, in einer exotischen  

Paprika-Zwiebelsoße mit exotischen Gewürzen verfeinert

59 	 K ADHAI CHICKEN H� 18 , 50
	 Hähnchenbrustfiletstücke mit Paprika und Zwiebeln 
	 in einer exotisch gewürzten Pfeffersoße zubereitet

61 	 CHICKEN PAHADI KEBAB MASAL A H� 18 , 50
	 Hähnchenbrustfiletstücke in grünem Chutney mariniert, im Tandoor gegrillt 
	 und in einer exotischen Kombination aus Minze und Koriander gegart

62 	 CHICKEN MADRAS H  (SCHARF) � 18 , 50
	 Hähnchenbrustfiletstücke in Kokossoße gebraten mit Zwiebeln, 
	 Ingwer und Tomaten

63 	 CHICKEN JALFREZI  H  (LEICHT SCHARF) � 18 , 50
	 �Hähnchenbrustfiletstücke mit Zwiebeln, frischen Tomaten,  

Paprika und Karotten



L A M M G E R I C H T E
A L L E  L A M M G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  B A S M AT I R E I S  S E R V I E R T

70 	 L AMM-CURRY H� 20, 50
	 Lammfleisch mit exotischer Currywürzmischung zubereitet

71 	 L AMM KORMA H (MILD) � 22 ,90
	 Lammfleisch in einer milden Currysoße mit Kokosflocken, Mandeln 
	 und Cashewkernen verfeinert

72 	 L AMM VINDALOO H  (SEHR SCHARF) � 21 ,90
	 �Lammfleisch und Kartoffeln in einer sehr scharfen  

südindischen Currysoße zubereitet

73 	 L AMM MANGO G , H  (MIT TELSCHARF) � 22 ,90
	 Lammfleisch in einer exotischen Mango-Zwiebel-Currysoße zubereitet

74 	 SA AG GOSHT H� 21 ,90
	 Lammfleisch in einer exotischen Soße aus Blattspinat, Ingwer 
	 und verschiedenen exotischen Gewürzen zubereitet

75 	 L AMM MASAL A H  (MIT TELSCHARF) � 22 ,90
	 �Lammfleisch in einer mittelscharf gewürzten Soße aus Ingwer,  

Knoblauch und exotischen Gewürzen zubereitet

76 	 BHINDI GOSHT H� 22 ,90
	 Lammfleisch in einer exotisch gewürzten Soße aus Ingwer, Knoblauch 
	 und frischen Okraschoten zubereitet

77 	 L AMM K ADHAI H� 22 , 50
	 Lammfleisch mit Paprika und Zwiebeln in einer exotisch 
	 gewürzten Pfeffersoße zubereitet

78 	 L AMM ROGAN JOSH G ,H� 22 , 50
	 Lammfleisch geschmort, mit aromatischen Gewürzen und Joghurt



F I S C H -  &  G A R N E L E N G E R I C H T E
A L L E  F I S C H G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  B A S M AT I R E I S  S E R V I E R T.

80 	 FISCH-CURRY D, H� 19, 50
	 Fischfilet gebraten mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch 
	 und exotischen indischen Gewürzen zubereitet

82 	 FISCH MADRAS H  (SEHR SCHARF) � 21 ,90
	 Fischfilet in einer hausgemachten Curry-Kokossoße

83 	 FISCH-MASAL A H  (MIT TELSCHARF) � 21 ,90
	 Fischfilet in einer exotischen Soße aus Zwiebeln, Ingwer  
	 und Knoblauch zubereitet

84 	 PRAWN CURRY B , H� 23 ,90
	 Garnelen mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch 
	 und exotischen indischen Gewürzen zubereitet

85 	 PRAWN KORMA H (MILD) � 25 ,90
	 Riesengarnelen in einer milden Currysoße mit Kokosflocken, 
	 Mandeln und Cashewkernen verfeinert

86 	 PRAWN MASAL A H  (MIT TELSCHARF) � 25 ,90
	 Garnelen in einer mittelscharf gewürzten Soße aus Ingwer, 
	 Knoblauch und exotischen Gewürzen zubereitet

88 	 PRAWN GARLIC BUT TER G ,H� 25 ,90
	 �Garnelen mit frischem Ingwer, Cherrytomaten, Knoblauch und  

verschiedenen exotischen Gewürzen in einer Buttersoße

B I R Y A N I  S P E Z I A L I T Ä T E N
S E R V I E R T  M I T  R A I TA

90 	 VEGETABLE BIRYANI H� 16 , 50
	 Basmatireis mit frischem Gemüse, Kokosnuss, Mandeln und 
	 exotischen Gewürzen zubereitet

91 	 CHICKEN BIRYANI H� 18 , 50
	 Basmatireis mit Hühnerfleisch, Kokosnuss, Mandeln und 
	 exotischen Gewürzen zubereitet

92	 L AMM BIRYANI H� 21 ,90
	 Basmatireis mit Lammfleisch, Kokosnuss, Mandeln und 
	 exotischen Gewürzen zubereitet

93 	 PRAWN BIRYANI H� 23 ,90
	 �Basmatireis mit Garnelen, Kokosnuss, Mandeln und  

exotischen Gewürzen zubereitet

94 	 TANDOORI VILL A BIRYANI H� 22 ,90
	 �Basmatireis mit Chicken Tikka, Kokosnuss, Mandeln,  

Cashewkernen und Gewürzen zubereitet



B E I L A G E N
99 	 PL AIN REIS frischer Basmatireis� 5 , 50

100 	 JEERA REIS Basmatireis mit Kümmel gekocht� 6 , 50

101 	 PEAS PUL AV REIS Basmatireis mit grünen Erbsen gebraten� 7, 50

102 	 RAITA Joghurt mit Tomaten, Zwiebeln, Gurken und Koriander� 5 , 50

H A U S  S P E Z I A L I T Ä T E N
103 	 CHICKEN FRIED RICE� 14 , 50
	 �gebratener Basmati-Reis mit Hähnchenfleisch,  

frischen Frühlingszwiebeln, Gewürzen und Chilisoße 

104 	 CHICKEN HAKK A-NUDELN� 14 ,90
	 �Nudeln mit Hähnchenfleisch, Paprika, Frühlingszwiebeln, Karotte, Soja und Chilisoße

T A N D O O R I  G E R I C H T E
A L L E  TA N D O O R I  G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  B A S M AT I R E I S  S E R V I E R T

108 	 L AMM TIKK A G , H� 25 ,90
	 �Lammfleisch in Joghurt mariniert mit exotischen Gewürzen gewürzt und im Tandoor gegrillt

110 	 MURGH MAL AI TIKK A G , H� 22 , 50
	 Hähnchenbrustfilet im Tandoor gegrillt, in exotischer Joghurt-Safran Marinade eingelegt

111 	 CHICKEN TIKK A H � 22 , 50
	 Hähnchenbrustfilet zart mit exotischen Gewürzen gewürzt und im Tandoor gegrillt

112 	 CHICKEN PAHADI KEBAB H� 21 ,90
	 Hähnchenbrustfilet in einem exotischen grünen Chutney mariniert 
	 und im Tandoor gegrillt

113 	 L AMM SHEEKH KEBAB H� 21 ,90
	 �saftiges Lammhackspießchen mit einer exotisch aromatisierten Gewürzmischung

114 	 PANEER TIKK A G , H� 22 , 50
	 Spieß aus frischem indischen selbstgemachten Hüttenkäse aus dem Tandoor gegrillt

115 	 TANDOORI VILL A GRILL PL AT TE H� 26 , 50
	 verschiedene Fleischsorten im Tandoor gegrillt

116 	 TANDOORI SALMON H� 25 ,90
	 gegrilltes Lachsfilet mit frischen Kräutern

117 	 PRAWN TIKK A H� 27,90
	 gegrillte Riesengarnelen mit exotischen Gewürzen

118 	 CHICKEN GARLIC TIKK A H� 22 ,90
	 �Hähnchenbrustfilet zart mit frischem Knoblauch, exotischen  

Gewürzen gewürzt und im Tandoor gegrillt



B R O T A U S W A H L
F R I S C H E S  F L A D E N B R O T  A U S  D E M  TA N D O O R

120 	 TANDOORI ROTI  A1� 3 , 50
	 Fladenbrot aus Vollkornmehl im Tandoor gebacken

121 	 METHI ROTI  A 2� 3 ,90
	 �Fladenbrot aus Vollkornmehl mit Bockshornkleeblättern  

im Tandoor gebacken

122 	 L ACHHA PUDINA PARATHA A 2 ,G� 5 , 20
	 Fladenbrot aus Vollkornmehl mit Butter im Tandoor gebacken

123 	 ALOO-ONION KULCHA� 5 ,90
	 �Fladenbrot aus Weizenmehl mit Kartoffeln, Zwiebeln  

und Butter im Tandoor gebacken

124 	 PL AIN NA AN A1� 3 ,90
	 Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor gebacken

125 	 BUT TER NA AN A1 ,C ,G� 4 , 50
	 Fladenbrot aus Weizenmehl mit Butter im Tandoor gebacken

126 	 GARLIC NA AN A1 ,C ,G� 5 , 20
	 Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knoblauch im Tandoor gebacken

127 	 PANEER NA AN A1� 6 , 50
	 Fladenbrot aus Weizenmehl gefüllt 
	 mit hausgemachtem Käse im Tandoor gebacken

128 	 KEEMA NA AN A1 ,C ,G� 6 ,90
	 �Fladenbrot aus Weizenmehl gefüllt mit  

Lammfleisch und Zwiebeln im Tandoor gebacken

130 	 JUNGLE NA AN A1� 6 , 50
	 �Fladenbrot aus Weizenmehl mit Ingwer, Knoblauch,  

grünem Chili, Koriander und Paprika im Tandoor gebacken

F Ü R  U N S E R E  
K L E I N E N  G Ä S T E

135 	CHIP & CHAP A ,C ,G� 12 ,90
	 �Hähnchennuggets mit Pommes frites, Mayonnaise und Ketchup



D E S S E R T S
140 	 GUL AB JAMUN A ,G , H� 7, 50
	 frittierte süße Milchbällchen, mit Vanilleeis

141 	 RASMAL AI G , H� 7, 50
	 eingelegte Milchbällchen in Pistazien, Kardamom und Safransoße

142 	 MANGO MASTANI G ,H� 7,90
	 Mangocreme mit Vanilleeis, Mandeln und Nüssen

233 	 VILL A LIEBE G� 8 , 50
	 Vanilleeis mit Himbeer- oder Schokosoße

H E I S S G E T R Ä N K E
K AFFEE 1� 3 , 50
ESPRESSO 1� 3 ,10
ESPRESSO MACCHIATO 1� 3 , 30
DOPPELTER ESPRESSO 1� 4 , 50
CAPPUCCINO� 4,90
L AT TE MACCHIATO� 5 , 50

K Ä N N C H E N  T E E
INDIAN MASAL A CHAI� 6 , 50
FRISCHER GINGER LEMON TEE� 5 , 50
FRISCHER MINZTEE� 5 , 50
GRÜNER TEE� 5 , 50

I N D I S C H E  G E T R Ä N K E
MANGO L ASSI	 0,4 L � 6 ,90
STRAWBERRY L ASSI	 0,4 L � 6 ,90
SALZIGES L ASSI	 0,4 L � 5 , 50



A P F E L W E I N
RAPP’S MEISTERSCHOPPEN	 0, 25 L � 3 , 50 
pur, süß oder sauer	 0, 5 L � 5 , 20

F A S S B I E R E
RADEBERGER PILSNER	 0, 3 L � 3 ,90
			   0,4 L � 4 ,90

RADEBERGER RADLER	 0, 3 L � 3 ,90
			   0,4 L � 4 ,90

	 0, 3 L � 4 , 20
			   0, 5 L � 5 ,90

F L A S C H E N B I E R
RADEBERGER Alkoholfrei	 0, 33 L � 3 ,90

	 0, 5 L � 5 ,90

	 0, 5 L � 5 ,90

KINGFISHER	 0, 33 L � 5 , 50

S O F T D R I N K S

  �Classic / Naturelle FL ASCHE 	 0, 25 L � 3 , 50 

Classic /  Medium / Naturelle FL ASCHE 	 0,75 L � 7, 20

COL A FL ASCHE 	 0, 33 L � 4 , 50
Classic1,2, Zero1,9,14, Fanta2, Sprite, Mezzo Mix1,2

SCHWEPPES FL ASCHE 	 0, 2 L � 3 , 50
Bitter Lemon3,9 / Ginger Ale2 / Tonic Water3

ALMDUDLER ORIGINAL FL ASCHE 	 0, 35 L � 4 , 50

TRADE ISL ANDS ICED TEA FL ASCHE 	 0, 33 L � 4 , 50 
Sunny Peach



R A P P ‘ S  S Ä F T E  U N D  N E K T A R E
A L L E  S Ä F T E  U N D  N E K TA R E  S I N D  A U C H  A L S  S C H O R L E  V E R F Ü G B A R

		  0, 2 L� 0,4 L

APFELSAFT NATURTRÜB	 3 ,60� 4 ,90

ORANGENSAFT	 3 ,60� 4 ,90

JOHANNISBEERNEK TAR schwarz	 3 ,60� 4 ,90

MARACUJANEK TAR	 3 ,60� 4 ,90

MANGONEK TAR	 3 ,60� 4 ,90

L O N G D R I N K S
M I T  5  C L  S P I R I T U O S E

INDIAN SUMMER  Rum mit Mangonektar� 9, 50

GIN TONIC 3 /  LEMON 3 , 9� 8 ,90

CUBA LIBRE 1, 2� 8 ,90

VODK A LEMON 3 , 9 /  COL A 1 , 2 /  ORANGE� 8,90

CAMPARI2 SODA / ORANGE� 9, 50

WHISKEY COL A 1 , 2� 9, 50



M O C K T A I L S  |  A L K O H O L F R E I
IPANEMA� 8,90
Limette, Zucker, Minze, Ginger Ale2

MOJITO DE AMOR� 8,90
Brombeeren, Minze, Sprite
MANGO LIMONADE� 8,90
Mangopüree, Minze, Lime Juice, Saft, Zucker, Wasser
HAUSGEMACHTE LIMONADE� 7,90
Fresh Limes, Soda

S P I R I T U O S E N
TEQUIL A SILVER	 2 CL � 3 ,90
SAMBUCA	 2 CL � 3 ,90
RAMAZZOT TI	 2 CL � 3 ,90
FERNET BRANCA	 2 CL � 3 ,90
GREY GOOSE	 2 CL � 6 , 50
ALTE HASELNUSS	 2 CL � 3 ,90
ALTE MARILLE	 2 CL � 3 ,90
MANGO SCHNAPS	 2 CL � 3 ,90

C O G N A C  /  R U M  /  W H I S K E Y
RÉMY MARTIN	 2 CL � 7, 50
HENNESSY	 2 CL � 7, 50
OLD MONK	 2 CL � 6 , 50 
THE MACALL AN2	 4 CL � 10,90
GLENMORANGIE 10 YEARS2	 4 CL � 9,90
L AGAVULIN2	 4 CL � 10,90
JOHNNIE WALKER Red Label / Black Label	 4 CL � 7,90
CHIVAS REGAL	 4 CL � 7,90

C H A M P A G N E R  /  P R O S E C C O
FL ASCHE SEK T	 0,75 L � 27,90

PROSECCO SPUMANTE EXTRA DRY CUVÉE ROYAL	 0,75 L � 28 ,90 
ein mehrfach prämierter Genuss mit intensiv-perlender Frische und eleganten 
Fruchtnoten von Apfel, Zitrus und Quitte. Finest Prosecco

CHAMPAGNER	 0,75 L � 44 ,90 
BARFONTARC BRUT TRADITIONAL
ein wunderbar, zarter, feinfruchtiger und ausgesprochen harmonischer  
Champagner, der nach Pfirsich, taufrischen Rosen und feinem Toast duftet



O F F E N E  W E I S S W E I N E  |  0 , 2 L
RIESLING, TROCKEN WEINGUT SOHNS, RHEINGAU� 8, 50
feingliedriger, trockener, süffiger und frischer Riesling mit dezenter Säure

GRAUBURGUNDER, WEINGUT� 8 , 50 
WASENWEILER, K AISERSTUHL BADEN
Goldgelbfarbener, kräftiger, saftiger Wein mit 
vollen Aromen von Steinobst und Kräutern

WEISSWEINSCHORLE� 7,90

INDISCHER WEISSWEIN� 8 , 50

O F F E N E R  R O S É W E I N  |  0 , 2 L
PORTUGIESER WEISSHERBST� 8 , 50 
FEINHERB, WGT, KIRCHNER, PFALZ
Duft nach roten Beeren, angenehme Frucht, 
blumig, milde und leichte Art

O F F E N E  R O T W E I N E  |  0 , 2 L
QUATRO, CABERNET SAUVIGNON� 8, 50 
BODEGA MONTGRAS, COLCHAGUA VALLEY, CHILE
Cabernet Sauvignon, Syrah, Carmenére  
und Malbec. Ein intensives, würziges Bouquet,  
reife Kirscharomen mit eingebundenen reifen  
Tanninen, komplex mit großartiger Struktur.

CAL Y CANTO, MERLOT� 8 , 50 
SYRAH, TEMPRANILLO, LOPEZ MECIER, SPANIEN
mittelkräftiger, würziger Rotwein 
mit fruchtigen Noten nach Brombeeren

PRIMITIVO | PAOLOLEO, APULIEN� 8 , 50
Dieser Wein verkörpert süditalienische Lebensfreude!  
Duft nach dunklen Früchten und typischen Würze  
des Primitivos. Am Gaumen geschmeidig, rund und ausgewogen.

INDISCHER ROTWEIN� 8 , 50



F L A S C H E N W E I N  R O S É  |  0 , 7 5 L
ROSA DEI FRATI DOC SIRMIONE, LOMBARDEI� 39,90
vergoren im Edelstahltank 6 Monate auf der Feinhefe und 2 Monate  
in der  Flasche gelegen. Ein unglaublich tolles Rosa mit strahlfarbenen  
Reflexen, Bouquet erinnert an Erdbeeren und zarte Ankläge von Rosen.  
Im Geschmack ist er weich und sehr angenehm im Säuregehalt

F L A S C H E N W E I N E  R O T  |  0 , 7 5 L
PRIMITIVO DI MANDURIA CONTESSA  
CAROL A , APULIEN, ITALIEN� 39,90
Ein wunderbarer Primitivo, der mit ausgeprägtem Duft nach reifen Kirschen 
und orientalischen Gewürzen begeistern. Am Gaumen weich und saftig 
mit samtigen Tanninen. Ein Wein bei dem man ins Schwärmen kommt

RIOJA , CRIANZA “TEMPRANILLO“   
DOC, CONDE VALDEMAR, SPANIEN� 41 ,90
Eine Rioja aus gutem Haus, denn Valdemar gehört zu den renommiertesten Produzenten
in Spaniens Top-Region Rioja. Die bewährte Rebsortenzusammensetzung Tempranillo 
und Mazuelo sorgt für große Typizität und die 16 Monate Barrique-Reife für ein 
geschliffenes Tannin-Gerüst und viel Eleganz.

TERRE DI MONTELUSA RISERVA |  
CASA VINICOL A CAL ATRASI ,  APULIEN� 39,90
Satte Farbe, üppige Nase und ein reifer, weicher und von einer Dezenten Holznote
gekrönter Geschmack sind die inneren Werte dieser Riserva aus der sonnenverwöhnten
apulischen DOC-Region Brindisi

INDISCHER ROTWEIN � 38,90

F L A S C H E N W E I N E  W E I S S  |  0 , 7 5 L
GRAUBURGUNDER GUTSWEIN TROCKEN  
WGT.BISCHEL , RHEINHESSEN� 32 ,90
In der Nase klasse Pinot-Aromen von reifen Äpfeln, Birnen und Orangenessenz. 
Im Geschmack vollmundig, viel Frucht und Schmelz, tolle Balance

LUGANA DOC | MORENA , BISCARDOVENETIEN� 38,90
Strohgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen. Feine, besondere Fruchtigkeit mit einer
delikaten Note von Pfirsich und Aprikose

SANCERRE BL ANC „LE CHANT DU MERLE“� 49,90 
DOMAINE MICHEL THOMAS, LOIRE
Ein Sancerre mit leuchtendem Gelb und grünen Reflexen. Seine intensiven Aromen 
von Grapefruit, Zitronen und Gras werden von mineralischen Nuancen bekräftigt. 
Eine lebendige Fruchtsäure, Feinwürzigkeit und ausgewogener Abgang

INDISCHER WEISSWEIN� 39,90



P R O F E S S I O N E L L E S  C A T E R I N G 
F Ü R  I H R E  V E R A N S T A L T U N G

Hinweis Allergene: AGlutenhaltiges Getreide (1Weizen, 2Roggen, 3Gerste, 4Hafer, 1Dinkel, 6Kamut oder deren Hybridstämme) und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, BKrebstiere und Krebserzeugnisse, CEier und -erzeugnisse, DFisch und -erzeugnisse, EErdnüsse und Erdnusserzeugnisse, FSojabohnen und 
daraus gewonnene Erzeugnisse, GMilch und -erzeugnisse (einschließlich Laktose), HSchalenfrüchte, d. h. Mandeln, Pistazien, Hasel-, Wal-, Kaschu-, 
Pekan-, Para-, Makadamia-, und Queenslandnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, ISellerie und -erzeugnisse, JSenf und -erzeugnisse, KSesam 
und -erzeugnisse, LSchwefeldioxid und Sulfite (Konzentration mehr als 10mg/kg oder 10mg/l), ausgedrückt als SO2, MLupinen und daraus gewonne-
ne Erzeugnisse, NWeichtiere und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Zusatzstoffe Getränke: 1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit Taurin, 5geschwefelt (enthält Sulfite), 6mit Schwärzungsmittel, 7mit 
Phosphat, 8mit Süßungsmittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit Konservierungsstoff(en), 11enthält eine Phenylalaninquelle, 12mit Geschmacks-
verstärker(n), 13gewachst, 14erhöhter Koffeingehalt (32 mg/100 ml)
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Gleich ob Geburtstag, Kommunion, Jubiläum, Hochzeit oder Tag der 
offenen Tür, Einweihung, Eröffnung, wir bieten Ihnen für jeden Anlass 

die optimale Grundlage. Natürlich mit Speisen und Getränken, aber 
auch Tisch- und Raumdekoration.

Sprechen Sie uns an, wir erstellen Ihnen gerne  
ein unverbindliches Angebot!


